
鮮魚寿司の魅力をお膳立て。
品格を生む“お膳型の高下駄”容器。

※バイオマス素材の配合率は約3％です

サイズ： 251×141×29　フタ： バイオ 鮨美台 2-5 OC　〈上にぎり寿司10貫〉

バイオ 鮨美台 2-5 B 内はつひ 外黒

サイズ： 251×141×29　フタ： バイオ 鮨美台 2-5 OC　〈特上にぎり寿司10貫〉

バイオ 鮨美台 2-5 B 内黒 外はつひ

特許出願中

意匠出願中



品格を生むお膳型の高下駄

折箱風や袴形状とも異なる、新しい高質感の選択肢に
本物のお膳をイメージ▶

6貫 9貫 10貫7貫 8貫

バイオ 鮨美台 2-3 B バイオ 鮨美台 3-3 B バイオ 鮨美台 2-5 Bバイオ 鮨美台 1-7S B バイオ 鮨美台 2-4 B

鮮度感を演出する
明るい白銀柄

通常時にも催事にも使える
定番の赤黒柄

寿司を華やかに魅せる汎用性の高い金柄

赤身にぎりを引き立てる
深い緑柄

詰まり感の出る「隅切り」

中身を引き立てる「ピン角」蓋

内はつひ 外黒

内あやせ 外黒 内波うち 外黒 内やなぎ 外黒

内黒 外はつひ

PointPoint

商品価値を上げる柄ラインアップPointPoint

1貫違いのサイズラインアップPointPoint

板前寿司のような高質感を演出する木目柄

内木目 外黒 内黒 外木目

はつひと木目は内外の配色を入れ替えた2 パターンの柄をご用意。

売場やシーンに応じ選択が可能



シンプルながらも
重厚な印象の木目柄

黒が多い売場で映える
白系の柄。旬魚などに。

サイズ： 179×141×29
フ　タ： バイオ 鮨美台 2-3 OC
〈中トロ入り寿司6貫〉

バイオ 鮨美台 2-3 B 内木目 外黒

サイズ： 295×103×29
フ　タ： バイオ 鮨美台 1-7S OC
〈旬のブリ入り寿司7貫〉

バイオ 鮨美台 1-7S B 
内波うち 外黒

サイズ： 215×141×29
フ　タ： バイオ 鮨美台 2-4 OC
〈上にぎり寿司8貫〉

バイオ 鮨美台 2-4 B 
内はつひ 外黒

サイズ： 215×141×29　フタ： バイオ 鮨美台 2-4 OC
〈特上にぎり寿司8貫〉

バイオ 鮨美台 2-4 B 内あやせ 外黒

サイズ： 182×182×29
フ　タ： バイオ 鮨美台 3-3 OC
〈3種のにぎり寿司9貫〉

バイオ 鮨美台 3-3 B 内やなぎ 外黒

サイズ： 251×141×29　フタ： バイオ 鮨美台 2-5 OC
〈上にぎり寿司10貫〉

バイオ 鮨美台 2-5 B 内黒 外木目

サイズ： 287×182×29　フタ： バイオ 鮨美台 3-6 OC
〈寿司盛り合わせ18貫〉

バイオ 鮨美台 3-6 B 内黒 外はつひ 定番の黒金柄。立体的な
箔模様で豪華さを引き立てる。
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形状見本

品 名 サイズ 袋
入数

ケース
入数 備 考

バイオ 鮨美台 2-3 B
バイオ 鮨美台 2-3 OC
バイオ 鮨美台 1-7S B
バイオ 鮨美台 1-7S OC
バイオ 鮨美台 2-4 B
バイオ 鮨美台 2-4 OC
バイオ 鮨美台 3-3 B
バイオ 鮨美台 3-3 OC
バイオ 鮨美台 2-5 B
バイオ 鮨美台 2-5 OC
バイオ 鮨美台 3-6 B
バイオ 鮨美台 3-6 OC

179×141×29
179×141×37
295×103×29
295×103×37
215×141×29
215×141×37
182×182×29
182×182×37
251×141×29
251×141×37
287×182×29
287×182×37

50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50

900
900
800
800
800
800
600
600
600
600
400
400

内嵌合蓋

内嵌合蓋

内嵌合蓋

内嵌合蓋

内嵌合蓋

内嵌合蓋

材 質

バイオHIPS
バイオPET
バイオHIPS
バイオPET
バイオHIPS
バイオPET
バイオHIPS
バイオPET
バイオHIPS
バイオPET
バイオHIPS
バイオPET

寿司

6貫

7貫

8貫

9貫

10貫

18貫

内黒
外はつひ
RRBE432

RRBE252

RRBE492

RRBE702

RRBE552

RRBE792

内はつひ
外黒

RRBE431

RRBE251

RRBE491

RRBE701

RRBE551

RRBE791

内木目
外黒

RRBE433

RRBE253

RRBE493

RRBE703

RRBE553

RRBE793

内黒
外木目
RRBE434

RRBE254

RRBE494

RRBE704

RRBE554

RRBE794

内あやせ
外黒

RRBE435

RRBE255

RRBE495

RRBE705

RRBE555

RRBE795

内波うち
外黒

RRBE437

RRBE257

RRBE497

RRBE707

RRBE557

RRBE797

内やなぎ
外黒

RRBE439

RRBE259

RRBE499

RRBE709

RRBE559

RRBE799

クリアー
防曇

RRBE458

RRBE278

RRBE518

RRBE728

RRBE578

RRBE818

18貫

柄見本

179

14
1

182

18
2

287

18
2

251

14
1

215

14
1

295

10
3

鮨美台 2-3 B 鮨美台 1-7S B

鮨美台 2-5 B 鮨美台 3-6 B鮨美台 3-3 B

鮨美台 2-4 B

内はつひ 外黒 内黒 外はつひ 内木目 外黒 内黒 外木目

内やなぎ 外黒内あやせ 外黒 内波うち 外黒

※容器の適用貫数は目安です。お寿司は、地域やお店により一貫あたりの重さや大きさが変わります。 ※バイオマス素材の配合率は約3％です。

9貫 10貫

7貫 8貫6貫


